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PRENDIAMO IL MEGLIO DELLA TRADIZIONE,

LO FONDIAMO CON LE ESIGENZE DEL PRESENTE 

E IMMAGINIAMO QUELLE DI DOMANI. GRAZIE

A QUESTO APPROCCIO, SIAMO ARRIVATI SULLE 

TAVOLE DI TUTTI, IN ITALIA E NEL MONDO.
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Spinto da uno spirito pionieristico e dalla fiducia nei propri prodotti, Innocenzo, insieme al figlio Cesare, si 

trasferì a Roma . La norcineria Fiorucci fu fondata nei primi anni del Novecento in Piazza Vittorio Emanuele . 

Prima della Seconda Guerra Mondiale, Cesare ampliò il marchio, creando una vera e propria catena di 

norcinerie . Nel boom economico del dopoguerra, fondò l’Industria Romana della Carne e Affini (IRCA) .

Fiorucci

Fiorucci
STORIA
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Nel 1969, la terza generazione della famiglia Fiorucci 

inaugurò lo stabilimento produttivo a Roma, dove la 

tradizione Fiorucci continua ancora oggi .

All’inizio degli anni ‘70 fu introdotto il primo logo 

dell’azienda, che nel corso del tempo si è evoluto fino a 

diventare il marchio riconoscibile che conosciamo oggi .

Oggi Fiorucci vanta un’ampia gamma di prodotti 

esclusivi, specialità regionali e intramontabili classici .

1990

1850 1969 2025

1930
Innocenzo Fiorucci 

aprì la prima norcineria .

Innocenzo Fiorucci e suo
figlio, Cesare Fiorucci, aprirono la prima 

noricneria a Roma .

Fiorucci rafforza
la propria espansione all’estero .

Ferruccio Fiorucci 
inaugura il nuovo stabilimento di 
Santa Palomba, nei pressi di Roma .

Fiorucci festeggia il suo 175° 
anniversario e continua

a impegnarsi per raggiungere nuovi 

traguardi .



La mortadella vanta una storia secolare; il suo nome risale all’epoca romana 

e deriva dal «mortarium», uno strumento utilizzato per la sua produzione .

Nel corso dei secoli la ricetta si è evoluta: oggi è composta da un impasto di carne magra di maiale, 
ritagli e cubetti di collo, grasso tritato, sale e pepe in grani o macinato . L’impasto viene tritato 

finemente, insaccato in budelli naturali o sintetici e cotto a lungo, esaltandone l’aroma e il sapore .

MORTADELLA

MORTADELLA
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SQUISITELLA, AROMA, DIVINA

SQUISITELLA, AROMA, DIVINA

DIVINAAROMA

CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

21322 DIVINA METÀ - C/P - CAL . 17,5 6,0 KG 2 12,7KG 6X5=30 CRT 381,4 KG 90/63 G 2343170000000

22715 DIVINA METÀ - C/P - CAL . 17,5 3,5 KG 2 7,6 KG 8X6=48 CRT 364,6 KG 90/63 G 2948439000000

20023 DIVINA METÀ –  S/P - CAL . 16 2,5 KG 2 5,6 KG 8X6=48 CRT 268,6 KG 90/63 G 2332540000000

20442 AROMA METÀ - C/P - CAL . 24,5 13,5 KG 1 14,2 KG 6X5=30 CRT 426,6 KG 90/63 G 2343890000000

20422 AROMA METÀ - S/P - CAL . 24,5 13,5 KG 1 14,2 KG 6X5=30 CRT 426,6 KG 90/63 G 2330940000000

22083 SQUISITELLA METÀ - C/L - CAL .14 3,5 KG 6 21,8 KG 6X5=30 CRT 653,4 KG 90/63 G 2772560000000

21312 SQUISITELLA S/L - CAL . 14 7,0 KG 3 21,8 KG 6X5=30 CRT 653,4 KG 90/63 G 2742560000000
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CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

MORTADELLA SUPREMA

MORTADELLA SUPREMA

20074 BUD .NAT . - CAL . 24 C/P 16,0 KG 1 16,7 KG 6X5=30 CRT 502,2 KG 90/63 G 2331440000000

20024 METÀ - CAL . 24,5 S/P 18,0 KG 1 18,7 KG 6X5=30 CRT 561,6 KG 90/63 G 2331440000000

21562 METÀ –  CAL . 24,5 C/P 18,0 KG 1 18,7 KG 6X5=30 CRT 561,6 KG 90/63 G 2343980000000

20022 INTERA CAL . 22 S/P 15,0 KG 1 15,7 KG 6X5=30 CRT 471,5 KG 90/63 G 2331440000000

22003 METÀ - CAL . 22 S/P 7,5 KG 2 15,7 KG 6X5=30 CRT 471,8 KG 90/63 G 2331440000000

21552 INTERA CAL . 22 C/P 15,0 KG 1 15,7 KG 6X5=30 CRT 471,5 KG 90/63 G 2343980000000

22095 METÀ - CAL . 22 C/P 7,5 KG 2 15,7 KG 6X5=30 CRT 471,8 KG 90/63 G 2343980000000
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20034 METÀ - CAL . 22 S/P 13,0 KG 1 13,7 KG 6X5=30 CRT 411,4 KG 90/63 G 2331440000000



MORTADELLA SUPREMA

MORTADELLA SUPREMA
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CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

20570 METÀ –  CAL . 22 - C/P 13,0 KG 1 13,7 KG 6X5=30 CRT 411,4 KG 90/63 G 2342820000000

20936 METÀ - CAL . 24 - S/P 9,5 KG 2 19,7 KG 6X5=30 CRT 592,0 KG 90/63 G 2343980000000

20939 METÀ –  CAL . 30 - S/P 22,0 KG 1 22,9 KG 6X4=24 CRT 549,2 KG 90/63 G 2331440000000

20042 INTERA CAL . 32 - S/P 95,0 KG 1 95,0 KG 1X1=1 PZ 475,0 KG 80/56 G 2331710000000

20549 INTERA CAL . 32 - C/P 95,0 KG 1 95,0 KG 1X1=1 PZ 475,0 KG 80/56 G 2342930000000

20912 INTERA CAL . 40 - S/P 350,0 KG 1 350,0 KG 1x1=1 PZ 350,0 KG 80/56 G 2331850000000

21318 INTERA CAL . 30 - S/P 45,0 KG 1 45,0 KG 1X1=1 PZ 315,0 KG 90/63 G 2313180000000
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 MORTADELLA BOLOGNA IGP

MORTADELLA BOLOGNA IGP

BOLOGNA IGP

Prodotto secondo il disciplinare IGP 
per chi ama i sapori genuini e tradizionali .

CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

21299 BOL . METÀ –  C/P - CAL . 24,5 13,5 KG 1 14,2 KG 6X5=30 CRT 426,6 KG 90/63 G 2343170000000

21319 BOL . METÀ –  S/P –  CAL . 24,5 13,5 KG 1 14,2 KG 6X5=30 CRT 426,6 KG 90/63 G 2343170000000

21563 BOL . METÀ –  S/P - CAL . 20 6,0 KG 2 12,7 KG 6X5=30 CRT 381,5 KG 90/63 G 2642050000000

20602 BOL . METÀ –  C/P - CAL . 20 7,5 KG 2 15,8 KG 6X5=30 CRT 472,3 KG 90/63 G 2916134000000

10
20398 BOL META' - C/P - CAL. 17,5 5,0 KG 1      5,57 KG 8X4=48 CRT 267,4 KG 90/63 G 2331980000000



CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

SOLO
CARNE ITALIANA

MIELE DI 
SICILIA

SALGEMMA DI 
SICILIA

PISTACCHIO 
DI BRONTE

MORTADELLA SUPREMA 1850

MORTADELLA SUPREMA 1850

Legato a mano e confezionato sottovuoto con corde di lino 

da 6 mm . Sacco in juta stampato .

Senza Glutine 

Senza Lattosio
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20377 BUD .NAT . - CAL . 24 S/P 14,0 KG 1 15,1 KG 6X5=30 CRT 454 KG 90/63 G 2203770000000

20382 BUD .NAT . - CAL . 24 C/P 14,0 KG 1 15,1 KG 6X5=30 CRT 454 KG 90/63 G 2203820000000

22201 METÀ - CAL . 24 C/P 7,0 KG 2 15,1 KG 6X5=30 CRT 454 KG 90/63 G 2322010000000

22202 METÀ - CAL . 24 S/P 7,0 KG 2 15,1 KG 6X5=30 CRT 454 KG 90/63 G 2322020000000
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PROSCIUTTO

PROSCIUTTO

12

La parola “prosciutto” ha origini latine . ‘Peresuctum’, che significa “essiccato”, suggerisce 

come l’essiccazione della carne fosse l’unico modo per conservarla .

La fase più importante del processo è la salatura della coscia del maiale . Dopo un periodo di riposo, 
il prosciutto viene lavato, asciugato e controllato per individuare eventuali difetti . Inizia quindi il 

processo di stagionatura, che determina il successo e la qualità del prosciutto . Durante questa fase

avviene anche la “sugnatura”, in cui le parti muscolari vengono ricoperte con una miscela, solitamente 

a base di grasso di maiale, sale, pepe macinato e altri ingredienti, che impedisce al prosciutto di 

seccarsi troppo rapidamente .
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I DIFFERENTI TIPI DI PROSCIUTTO

I DIFFERENTI TIPI DI PROSCIUTTO
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STAMPATO

PROSCIUTTO CON OSSO PROSCIUTTO SENZA OSSO

SENZA OSSO “STILE ADDOBBO”
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CONTADINO

Prosciutto Made in Italy 

in diversi formati .

MAXIFETTA

Un prodotto pronto da affettare .

EXPRESS

Coscia di maiale con una stagionatura 

minima di 5 mesi, disossato e pronto da 

affettare .

CONTADINO, EXPRESS, MAXIFETTA

CONTADINO, EXPRESS, MAXIFETTA
P
R
O

SC
IU

T
T
O

CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

20610 CONTADINO CON OSSO 6,0-8,0 KG 2 15,10 KG 3X7=21 CRT 317,6 KG 180/126 G 2641640000000

20605 CONTADINO SENZA OSSO 5,7-6,3 KG 2 12,70 KG 4X10=40 CRT 506,7 KG 180/126 G 2331670000000

20726 CONTADINO STAMPATO 5,7-6,3 KG 2 12,70 KG 4X10=40 CRT 506,9 KG 180/126 G 2332260000000

20675 CONTADINO STAMPATO 6,3 KG 2 13,28 KG 4X10=40 CRT 531,2 KG 180/126 G 2342750000000

22629 CONTADINO ADDOBBO 6,25 KG 2 12,67 KG 4X10=40 CRT 506,7 KG 180/126 G 2326290000000

20917 CONTADINO MATT. META' 2,0-2,5KG 2 4,77 KG 10X10=100CRT 477,2 KG 150/105 G 2331320000000

20690 CONTADINO CONF .REGALO 6,25 KG 1 8,30 KG 12X2=24 CRT 199,0 KG 180/126 G 8007975008309

21787 EXPRESS STAMPATO 5,0-6,0 KG 2 11,60 KG 8X6=48 CRT 556,8 KG 150/105 G 2771950000000

21772 EXPRESS STAMPATO METÀ 2,6 KG 2 5,57 KG 10X7=70 CTT 389,9 KG 150/105 G 2337720000000

21080 MAXIFETTA 5,0-6,0 KG 2 11,70 KG 8X7=56 CRT 657,4 KG 150/105 G 2641710000000



CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN
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CINQUE STELLE RISERVA

PROSCIUTTO DI PARMA

PROSCIUTTO DI PARMA

21149 PARMA 20 M CON OSSO 9,7-10,5 KG 2 21,4 KG 3X8=24 CRT 514,5 KG 180/126 G 2331960000000

21147 PARMA 20 M ADDOBBO 8,0-8,5 KG 2 17,3 KG 4X10=40 CRT 691,2 KG 180/126 G 2772530000000

21140 PARMA 20 M STAMPATO 8,0-8,5 KG 2 17,3 KG 4X10=40 CRT 691,2 KG 180/126 G 2331490000000

20782 PARMA 16 M CON OSSO 9,5-10,5 KG 2 21,1 KG 3X7=21 CRT 443,5 KG 180/126 G 2331150000000

20050 PARMA 16 M ADDOBBO 7,6-8,3 KG 2 16,9 KG 4X6=24 CRT 404,6 KG 180/126 G 2641490000000

20565 PARMA 16 M SENZA OSSO 7,7-8,4 KG 2 16,9 KG 4X10=40 CRT 675,2 KG 180/126 G 2331240000000

20791 PARMA 16 M STAMPATO 7,6-8,3 KG 2 16,7 KG 4X10=40 CRT 667,2 KG 180/126 2641490000000
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PROSCIUTTO SAN DANIELE

PROSCIUTTO SAN DANIELE

COD PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

21190 SAN DANIELE 20 M CON OSSO 9,7-10,5 KG 2 21,4 KG 3X8=24 CTN 514,5 KG 180/126 G 2642040000000

21186 SANDANIELE 20M D-B STAMPATO 8,0-8,5 KG 2 17,3 KG 4X10=40 CTN 691,2 KG 180/126 G 2311860000000

21008 SAN DANIELE 16 M CON OSSO 9,5-10,5 KG 2 21,2 KG 3X8=24 CTN 508,8 KG 180/126 G 2330950000000

20059 SAN DANIELE 16 M ADDOBBO 7,5-8,3 KG 2 16,6 KG 4X6=24 CTN 398,4 KG 180/126 G 2331250000000

20684 SAN DANIELE 16 M SENZA OSSO 7,7- 8,3 KG 2 16,7 KG 4X10=40 CTN 666,9 KG 180/126 G 2331250000000

20903 SAN DANIELE 16 M STAMPATO 7,5-8,3 KG 2 16,5 KG 4X10=40 CTN 659,2 KG 180/126 G 2641520000000
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PROSCIUTTO TIVOLI

PROSCIUTTO TIVOLI

CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

20609 TIVOLI CON OSSO 8,5-9,7 KG 2 19,3 KG 3X7=21 CTN 405,8 KG 180/126 G 2332480000000

20757 TIVOLI SENZA OSSO 7,5-8,0 KG 2 16,2 KG 4X10=40 CTN 642,8 KG 180/126 G 2641600000000

20973 TIVOLI STAMPATO 6,8-8,0 KG 2 15,6 KG 4X10=40 CTN 662,4 KG 180/126 G 2394502000000

20600 TIVOLI FUMO CON OSSO 8,5-9,7 KG 2 19,3 KG 3X7=21 CTN 404,7 KG 180/126 G 2641570000000

20685 TIVOLI FUMO ADDOBBO 7,2-8,0 KG 2 16,0 KG 4X10=40 CTN 639,2 KG 180/126 G 2792778000000
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Prodotto con carne di maiale “bianco”, il prosciutto serrano è più 

conveniente (in termini di prezzo) ed è conforme alla normativa UE, 
che ne prevede una stagionatura di almeno sette mesi .

CRUDI SPAGNOLI- SERRANO

CRUDI SPAGNOLI- SERRANO
P

R
O

S
C

IU
T

 T
O

A seconda del periodo di stagionatura, distinguiamo tra:

JAMÓN SERRANO: stagionatura minima di 7 mesi 

JAMÓN SERRANO BODEGA: stagionatura minima di 10 mesi 

JAMÓN SERRANO RESERVA: stagionatura minima di 12 mesi 

JAMÓN SERRANO GRAN RESERVA: 15 mesi



JAMÓN SERRANO

JAMÓN SERRANO
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CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

21747
21743
21748

SERRANO CON OSSO 
SERRANO SENZA OSSO 
SERRANO CONF .REGALO

7,2 KG
5,7 KG

7,25 KG

2
2
1

15,6 KG
11,4 KG
9,7 KG

4x7=28 CRT
6x6=36 CRT
8x4=32 CRT

436,7 KG
410,4 KG
308,8 KG

270/160 G
180/126 G
240/168 G

2902185000000
2903254000000
8410320062879

RESERVA

CUATRO ESTACIONES

Con stagionatura minima di 12 mesi .

JAMON SERRANO 
BODEGA CONF . REGALO

La conf .regalo Serrano, completa 

di morsa e coltello .
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SALAMI

SALAMI
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La produzione del salame varia notevolmente a seconda delle tradizioni regionali, soprattutto in 

Italia . Viene preparato con sale, pepe, spezie e altri aromi .

Nel corso dei secoli, ciò ha portato a una ricca varietà di tipi di salame, che si differenziano per 
ingredienti, consistenza, dimensioni e sapore, spaziando dalle varietà delicate e classiche a quelle 

piccanti o affumicate . Vengono utilizzati diversi tagli di carne, come la spalla, la pancetta, il grasso e le 

parti magre .
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SALAMI CLASSICI

SALAMI CLASSICI

CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

20202 MILANO CAL . 10 3,0 KG 4 12,7 KG 6X5=30 CRT 380,3 KG 90/63 G 2331610000000

20131 MILANO CAL . 10 METÀ SV 1 .5 KG 6 9,6 KG 6X7=42 CRT 402,8 KG 100/70 G 2342990000000

20175 UNGHERESE CAL . 10 3,0 KG 4 12,7 KG 6X5=30 CRT 380,3 KG 90/63 G 2331690000000

20151 UNGHERESE CAL .10 METÀ SV 1,5 KG 4 6,6 KG 6X7=42 CRT 276,3 KG 100/70 G 2343960000000

20464 NAPOLI CAL . 7,5 1,5 KG 6 9,5 KG 6X7=42 CRT 399,8 KG 90/63 G 2413171000000

22038 NAPOLI CAL . 7,5 SV 1,5 KG 6 9,7 KG 6X7=42 CRT 405,6 KG 100/70 G 2413171000000

20800 NAPOLI CAL . 7,5 0,8 KG 4 3,8 KG 8X10=80 CRT 303,0 KG 90/63 G 2332270000000

21

MILANO UNGHERESE NAPOLI
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SALAMI CLASSICI

SALAMI CLASSICI
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CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

20221 CAMPAGNOLO CAL . 11 3,2 KG 4 13,5 KG 6X5=30 CRT 404,4 KG 90/63 G 2331820000000

20262 FILZETTA CAL . 7 0,8 KG 4 3,6 KG 8X10=80 CRT 286,5 KG 90/63 G 2343950000000

20444 SALAME PICCANTE 1,4 KG 4 6,13 KG 7X10=70 CRT 429,2 KG 180/91 G 2434337000000

FILZETTACAMPAGNOLO SALAME PICCANTE
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SALAMINI

SALAMINI

CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

20178 NORCINETTO 220 GR 16 3,9 KG 8X10=80 CRT 313,5 KG 90/63 G 2342690000000

20297 NORCINETTO EXPO 220 GR 8 2,0 KG 18X10=180 CRT 367,6 KG 90/63 G 2343190000000

20248 SALAMETTO 150 GR 10 1,76 KG 18X10=180 CRT 317,9 KG 90/63 G 8007975004882

22635 SALAMELLA PICCANTE 300 GR 6 2,08 KG 18X10=180 CRT 374 KG 90/63 G 8007975226352

23



SALAMI REGIONALI: LAZIO

SALAMI REGIONALI: LAZIO

CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

20236 SPIANATA ROMANA 2,0 KG 4 8,5 KG 8X5=40 CTN 340,5 KG 90/63 G 2331010000000

20200 SPIANATA ROMANA METÀ SV 1,0 KG 4 4,3 KG 10X10=100 CTN 430,0 KG 100/70 G 2330750000000

22027 SPIANATA ROMANA X2 2,0 KG 2 4,26 KG 10X10=100 CTN 426,1 KG 90/63 G 2331010000000

20396 CORALLINA LUNGA* 1,0 KG 12 12,6 KG 4X7=28 CTN 352,9 KG 90/63 G 2394129000000

22455 CORALLINA 0,45 KG 12 5,8 KG 8X7=56 CTN 322,6 KG 90/60 G 2324550000000

20230 SALAMELLA ROMANA 0,4 KG 8 4,0 KG 8X10=80 CTN 318,4 KG 90/63 G 2342890000000

*disponibile solo per la campagna di Pasqua

SPIANATA ROMANA

Con la tipica forma schiacciata .

SALAMELLA ROMANA

Con la sua forma caratteristica .

CORALLINA

Aromatizzata con pepe e aglio .
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A
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I 
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SALAMI REGIONALI: TOSCANA, EMILIA, ABRUZZO

SALAMI REGIONALI: TOSCANA, EMILIA, ABRUZZO

CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

20290
20761
20279

20196

SALAME FINOCCHIONA 
SALAME FELINO IGP 
VENTRICINA 

VENTRICINA METÀ SV

2 .5 KG
0,9 KG
3,0 KG

1,5 KG

2
2
4

6

5,5 KG
2,2 KG
12,7 KG

9,7 KG

8X5=40 CRT
6X12=72 CRT
6X5=30 CRT

8X6=48 CRT

220,7 KG
157,0 KG
380,5 KG

464,9 KG

90/63 G
120/84 G
90/63 G

100/70 G

2331760000000
2337610000000
2331500000000

2330740000000

FINOCCHIONA IGP

Aromatizzata con semi di finocchio .

FELINO IGP .

Budello naturale, fetta compatta, 

sapore delicato .

VENTRICINA

Tipica forma a fagiolo e sapore caratteristico con 

peperoncino tritato e semi di finocchio .



SALAMI REGIONALI: SARDEGNA, CALABRIA

SALAMI REGIONALI: SARDEGNA, CALABRIA

SALAME DEL PASTORE

Ricetta tipica della Sardegna .

N’DUJA

Dalla consistenza morbida e dal sapore speziato .

SPIANATA PICCANTE

Forma allungata e sapore deciso .

CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

20187 SALAME DEL PASTORE 1,5 KG 6 9,5 KG 6X7=42 CRT 414,7 KG 90/63 G 2330590000000

20082 NDUJA SV 0,4 KG 4 1,8 KG 15x10=150 CRT 264,6 KG 150/120 G 2300820000000

20260 SPIANATA PICCANTE 2,0 KG 4 8,5 KG 8x5=40 CRT 340,3 KG 90/63 G 2331420000000

22029 SPIANATA PICCANTE SV 2,0 KG 4 8,5 KG 8x6=48 CRT 414,7 KG 90/63 G 2331420000000
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PROSCIUTTI COTTI

PROSCIUTTI COTTI

Il processo inizia con il taglio, la rifilatura e la disossatura del prodotto . Segue poi

un massaggio per favorire l’assorbimento degli aromi: sale, pepe, foglie di alloro e ginepro .

La cottura avviene all’interno di uno stampo in forno a vapore, fino a una temperatura di 70 °C . A 
questo punto, il prosciutto cotto viene raffreddato in cella frigorifera prima della rifilatura, che ne 

regolarizza la forma rimuovendo la cotenna e le impurità . Segue la fase di pastorizzazione, che ne 

garantisce la conservabilità e il successivo confezionamento .

27



VELLUTATO E FIORDICOTTO

VELLUTATO E FIORDICOTTO

VELLUTATO

CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

20638
21343

VELLUTATO 
FIORDICOTTO

8,4 KG
9,1 KG

2
2

17,8 KG
19,2 KG

4X6=24 CRT
4X6=24 CRT

427,1 KG
460,5 KG

150/105 G
150/105 G

2331410000000
2331620000000
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FIORDICOTTO
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NORCINO, PRAGA, SOPRAFFINO

NORCINO, PRAGA, SOPRAFFINO

CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

21339
20842
20468

NORCINO 
PRAGA 
SOPRAFFINO

8,5 KG
8 KG

8,5 KG

2
1
2

18,0 KG
8,62 KG
18,0 KG

4X6=24 CRT
8X6=48 CRT
4X6=24 CRT

432,0 KG
413,7 KG
432,0 KG

150/105 G
150/105 G
150/105 G

2641470000000
2331840000000
2304680000000

SOPRAFFINO

Alta qualità .

NORCINO PRAGA



CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

22004 NATURISSIMO 8,5 KG 2 17,98 KG 4X6=24 CRT 431,6 KG 90/63 G 232004000000

NATURISSIMO

Contiene esclusivamente conservanti 

e antiossidanti di origine vegetale .

NATURISSIMO

NATURISSIMO
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CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

22431 PROSCIUTTO COTTO AQ 8,5 KG 2 18 KG 4X6=24 CRT 432 KG 150/105 G 2324310000000

PROSCIUTTO COTTO AQ

PROSCIUTTO COTTO AQ

SELEZIONE FIORUCCI

Realizzato con le migliori carni selezionate, 

aromatizzato con vero brodo vegetale .



PROSCIUTTO COTTO 1850

PROSCIUTTO COTTO 1850

PROSCIUTTO COTTO 

ALTA QUALITÀ

SOLO 
CARNE ITALIANA

SALGEMMA DI 
SICILIA

CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

20356 P . COTTO 1850 8,5 KG 2 18,00 KG 4X6=24 CRT 432,0 KG 150/105 G 2203560000000
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PROSCIUTTI COTTI - GAMMA FOOD SERVICE

PROSCIUTTI COTTI - GAMMA FOOD SERVICE

La linea di prosciutti cotti Fiorucci Foodservice è pensata per soddisfare le esigenze della ristorazione moderna: 

ottima da affettare, con fette che mantengono perfettamente la loro forma con uno spreco minimo .
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CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

21873
20075

COTTO TOAST 
COTTO ORO

4,5 KG
8,0 KG

3
2

14,04 KG
17,0 KG

6X9=54 CRT
4X6=24 CRT

757,9 KG
408,0 KG

150/105 G
150/105 G

2232430000000
2331180000000

COTTO OROCOTTO TOAST
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PROSCIUTTI COTTI - GAMMA FOOD SERVICE

PROSCIUTTI COTTI - GAMMA FOOD SERVICE
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PROSCIUTTI COTTI - GAMMA FOOD SERVICE

PROSCIUTTI COTTI - GAMMA FOOD SERVICE

SOVRANO

GOLOSO

CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

21650 COTTO –  GOLOSO 8,5 KG 2 17,96 KG 4X6=24 CRT 431,0 KG 150/105 G 2316500000000

20537 COTTO –  DELIZIOSO 8,4 KG 2 17,78 KG 4X6=24 CRT 426,8 KG 150/105 G 2343820000000

20538 COTTO –  DELIZIOSO METÀ 4,2 KG 4 17,82 KG 4X6=24 CRT 427,7 KG 150/105 G 2314100000000

21255 COTTO –  CHEF 8,8 KG 2 18,63 KG 4X6=24 CRT 447,1 KG 150/105 G 2772330000000

20434 COTTO CHEF-METÀSV 4,2 KG 4 17,85 KG 4X6=24 CRT 428,4 KG 150/105 G 2332320000000

20213 COTTO –  SOVRANO 8,0 KG 2 17,03 KG 4X6=24 CRT 408,7 KG 150/105 G 2772350000000

35

DELIZIOSO

CHEF



36

ARROSTI

ARROSTI

Gli arrosti Fiorucci coniugano ricette tradizionali ed esigenze alimentari moderne, offrendo prodotti a 

base di carne suina e avicolo saporiti e di alta qualità, realizzati con una cottura lenta e spezie naturali .

Tutti i prodotti vengono preparati con un’accurata stagionatura e una cottura lenta ad alte 
temperature, preservando il sapore autentico della carne arrosto tradizionale .



A
R

R
O

S
T

I 

CODICI PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

20345 PETTO DI POLLO-METÀ 3,0 KG 1 3,4 KG 12X8=96 CRT 325,9 KG 75/53 G 2330970000000

22634 TACCHINO-METÀ 2,8 KG 2 5,86 KG 6X10=60 CRT 351,6 KG 120/75 G 2795884000000

21576 PETTO DI TACCHINO-METÀ-cilindrico 3,0 KG 2 6,58 KG 8X8=64 CRT 420,9 KG 75/53 G 2772570000000

20489 PETTO DI TACCHINO-METÀ 3,0 KG 1 6,58 KG 8x8=64 CRT 420,9 KG 75/53 G 2331360000000

21018 ROSTELLO GRANFETTA 5,0 KG 1 5,6 KG 8x6=48 CRT 268,8 KG 100/70 G 2331920000000

37

PETTO DI POLLO

Petto di pollo cotto lentamente, per 

pasti più leggeri e salutari .

PETTO DI TACCHINO

Risponde alla richiesta di pasti più leggeri

senza rinunciare al piacere di un piatto sano e gustoso .

ARROSTI - AVICOLI

ARROSTI - AVICOLI

GRANFETTA

Due petti di tacchino uniti insieme 

per formare un arrosto dalla forma 

naturale, che permette di ottenere 

una fetta grande e saporita .



ROSTELLO CLASSICO

Preparato in modo tradizionale con 

un tocco di aroma .

PORCHETTA E ROSTELLO CLASSICO

PORCHETTA E ROSTELLO CLASSICO

CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

20158

20993

ROSTELLO PORCHETTA 

ROSTELLO CLASSICO

5,4 KG

9,0 KG

1

1

6,0 KG

9,62 KG

8X6=48 CRT

8X6=48 CRT

288,2 KG

461,8 KG

100/70 G

100/70 G
2331220000000

2331530000000
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PORCHETTA

Cotto in modo tradizionale 

ad alte temperature .



ROSTELLO ALLE ERBE

ROSTELLO ALLE ERBE

CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

20105
22009

ROSTELLO ALLER ERBE 
ROSTELLO ALLER ERBE - METÀ

8,5 KG
4,3 KG

1
2

9,1 KG
9,1 KG

8X6=48 CRT
4X6=24 CRT

437,4 KG
434,4 KG

100/70 G
75/53 G

2363896000000
2681372000000
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GUANCIALE

GUANCIALE

PRELIBATEZZA ROMANA

GUANCIALE

Il guanciale, caratterizzato dalla sua inconfondibile forma a goccia, 

è un taglio di carne ricavato dalla guancia del maiale . È costituito da 

striature di muscolo magro e da uno strato di grasso di alta qualità 

che conferisce al prodotto la sua eccezionale qualità . Il suo sapore

deciso e inconfondibile deriva da un accurato mix di pepe e spezie di 

alta qualità, che conferisce carattere a molti piatti tradizionali romani 

come la carbonara, l’amatriciana e la gricia .



CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

20368 GUANCIALE 1,0–1,2 KG 4 4,9 KG 8X5=40 CRT 195,2 KG 150/105 G 2671998000000

22584 GUANCIALE SV (CARNE IT) 0,7-0,9 KG 5 4,1 KG 8X7=56 CRT 224,5 KG 150/105 G 2484317000000

22305 GUANCIALE CONF .REGALO 1,0 KG 1 1,78 KG 10X7=70 CRT 125,0 KG 90/63 G 8007975023050

21908 GUANCIALE FRANCOBOLLI 100 GR 10 1,3 KG 20X9=180 CRT 226,1 KG 80/53 G 8007975019084

20306 GUANCIALE FRANCOBOLLI 500 GR 4 2,2 KG 20X9=180 CRT 401,4 KG 80/53 G 8007975003069

20392 GUANCIALE TRANCIO 250 GR 8 2,3 KG 12X6=72 CRT 164,7 KG 120/84 G 2339900000000

22561 GUANCIALE (CARNE EU) 0,7-0,9 KG 5 4,1 KG 8X7=56 CRT 224,5 KG 150/105 G 2843786000000

22624 GUANCIALE SV (CARNE EU) 0,7-0,9 KG 5 4,4 KG 8X7=56 CRT 248,57 KG 150/105 G 28347284000000
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SPECIALITÀ STAGIONATE

SPECIALITÀ STAGIONATE

Per Fiorucci, la stagionatura è un processo fondamentale che richiede tempo e competenza . 

I prodotti vengono stagionati in ambienti controllati, dove maturano lentamente,
secondo i metodi tradizionali .

La stagionatura è un processo lento che si articola in tre fasi distinte:

• Stufatura (2–4 giorni): prima perdita d’acqua e riduzione di peso .

• Asciugatura (7–8 giorni): perdita d’acqua uniforme .

• Invecchiamento: fase finale; la durata può variare a seconda del tipo e delle dimensioni del prodotto .
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PANCETTA, BACON, LARDO

PANCETTA, BACON, LARDO
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PANCETTA CLASSICA

PANCETTA TESA

TESA AFFUMICATA

BACON

LARDO

CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

22172 PANCETTA TESA 1,2–1,8 KG 8 12,65 KG 6X6=36 CRT 455,4 KG 120/96 G 2321720000000

22173 TESA AFFUMICATA 1,2-1,8 KG 8 12,65 KG 6X6=36 CRT 455,4 KG 120/96 G 2321730000000

20303 PANCETTA CLASSICA 2,5 KG 2 5,4 KG 12X8=96 CRT 520,4 KG 70/53 G 2331880000000

20028 BACON 2,4 KG 2 5,1 KG 10X10=100 CRT 505,0 KG 120/84 G 2847679000000

22731 BACON DOPPIO 3,5 KG 2 7,3 KG 10X7=70 CRT 490,0 KG 120/84 G 2327310000000

20705 LARDO 1,5 KG 2 3,3 KG 10X10=100 CRT 334,0 KG 90/63 G 2330600000000
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PANCETTA ARROTOLATA

PANCETTA ARROTOLATA

CLASSICA

Tipica forma cilindrica .

COPPATA

Il cuore di coppa avvolto nella pancetta 

conferisce al prodotto un sapore unico 

e inconfondibile .
SUPERMAGRA

Caratterizzata da fette rotonde,

la pancetta supermagra viene privata del grasso 

all’inizio della lavorazione .

CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

20314 CLASSICA 3,7 KG 2 7,9 KG 6x7=42 CRT 330,5 KG 120/84 G 2331910000000

20450 CLASSICA METÀ SV 2,0 KG 4 8,75 KG 9X3=27 CRT 236,3 KG 120/84 G 2303160000000

20167 SUPERMAGRA . 1,5 KG 4 6,5 KG 6x7=42 CRT 271,3 KG 120/84 G 2343510000000

20312 PANCETTA COPPATA 5,0 KG 2 10,7 KG 5x5=25 CRT 266,8 KG 120/84 G 2332030000000

22032 PANCETTA COPPATA METÀ 2,5 KG 4 10,8 KG 5x5=25 CRT 270,3 KG 120/84 G 2332030000000
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BREASOLA PUNTA D’ANCA IGP BREASOLA PUNTA D’ANCA
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CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

20957 BREASAOLA P .ANCA IGP 3,5 KG 2 7,5 KG 8x6=48 CRT 358,8 KG 90/63 G 2331460000000

20439 CARPACCIO 2,0 KG 2 4,3 KG 10x10=100 CRT 433,7 KG 60/42 G 2343180000000

22050 BRESAOLA P .ANCA METÀ 1,6 KG 4 7,0 KG 6x10=60 CRT 419,9 KG 150/105 G 2323940000000

21737 BRESAOLA SOTTOFESA 2,5 KG 2 4,3 KG 10x10=100 CRT 430,1 KG 150/105 G 2771970000000
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BRESAOLA E CARPACCIO

BRESAOLA E CARPACCIO

CARPACCIO BRESAOLA - SOTTOFESA



COPPA, SPECK, CULATTA

COPPA, SPECK, CULATTA

CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

20347 COPPA DEL NORCINO 2,0 KG 2 4,3 KG 12x6=72 CRT 308,6 KG 120/84 G 2343360000000

21198 SPECK 2,6 KG 2 5,5 KG 11x8=88 CRT 483,1 KG 150/105 G 2331630000000

20451 COPPA PARMA IGP 1,8-2,1 KG 2 4,1 KG 12x6=72 CRT 300,0 KG 120/84 G 2331000000000

20717 CULATTA 4,5 KG 1 4,9 KG 8x6=48 CRT 235,2 KG 180/126 G 2343430000000
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COPPA DEL NORCINO COPPA PARMA IGP

SPECK CULATTA
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AFFETTATI

AFFETTATI

Il vero punto di forza risiede nelle ricette che, da un lato, conservano il meglio

della tradizione italiana dei salumi e, dall’altro, vengono reinterpretate per soddisfare
le esigenze moderne . La gamma di affettati Fiorucci: pensata per ogni occasione senza rinunciare 

alla qualità e al gusto di un tempo .
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PROSCIUTTO 

COTTO

* Contiene lattosio

AFFETTATI 250GR

AFFETTATI 250GR

BRESAOLA

ROSTELLO 
ALLE ERBE

SALAME 
MILANO*

SALAME 
NAPOLI*

* Contiene lattosio
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CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

21804 BRESAOLA 250 GR 6 1,70 KG 25X9=225 CRT 382,3 KG 90/63 G 8007975018049

21698 PROSCIUTTO COTTO 250 GR 6 1,81 KG 15X11=165 CRT 298,0 KG 33/23 G 8007975016984

21504 PROSCIUTTO CRUDO 250 GR 6 1,68 KG 25X9=225 CRT 378,0 KG 90/63 G 8007975015048

21834 ROSTELLO ALLE ERBE 250 GR 8 1,00 KG 15X9=135 CRT 135,8 KG 35/25 G 8007975011040

21797 SALAME MILANO 250 GR 6 1,70 KG 25X9=225 CRT 382,4 KG 90/63 G 8007975017974

22623 SALAME NAPOLI 250 GR 6 1,70 KG 25X9=225 CRT 382,4 KG 90/63 G 8007975226239

PROSCIUTTO 

CRUDO



CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

20295 PROSCIUTTO 500 GR 6 3,34 KG 15X8=120 CRT 400,3 KG 90/63 G 8007975002956

20283 SALAME PICCANTE 500 GR 8 4,42 KG 9X10=90 CRT 398,2 KG 90/63 G 8007975002833

20171 SALAME PEPPERONI 500 GR 4 2,23 KG 15X9=135 CRT 301 KG 90/63 G 8007975001713

20710 SALAME PEPPERONI 1KG 11 11,9 KG 6X5=30 CRT 357,3 KG 90/63 G 8007975007104
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AFFETTATI 500 GR

AFFETTATI 500 GR

SALAME 
PICCANTE

SALAME 
PEPPERONI

PROSCIUTTO

CRUDO
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CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

21302 ANTIPASTO ITALIANO 120 GR 8 1,33 KG 15X10=150 CRT 199 KG 90/63 G 8007975013020

21550 MORTADELLA BOLOGNA 100 GR 6 0,86 KG 15X11=165 CRT 142,5 KG 45/32 G 8007975015505

21610 BRESAOLA 70 GR 8 0,79 KG 24X10=240 CRT 189,6 KG 90/63 G 8007975016106

21104 PROSCIUTTO 80 GR 8 1 KG 15X9=135 CRT 135,8 KG 90/63 G 8007975011040

21173 PROSCIUTTO DI PARMA 70 GR 8 0,79 KG 24X10=240 CRT 189,6 KG 90/63 G 8007975011736
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ANTIPASTO 
ITALIANO

MORTADELLA 
BOLOGNA

PROSCIUTTO 

CRUDO

BRESAOLA

PROSCIUTTO 
DI PARMA
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AFFETTATI FOOD SERVICE

AFFETTATI FOOD SERVICE

CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

21553 PROSCIUTTO COTTO AQ 80 GR 15 1,1 KG 25X9=225 CRT 252,7 KG 30/21 G 8007975019114

21531 PROSCIUTTO 60 GR 15 1,21 KG 25X9=225 CRT 272,3 KG 90/63 G 8007975015314

21535 PROSCIUTTO COTTO 60 GR 15 1,21 KG 25X9=22 5 CRT 272,3 KG 33/23 G 8007975015352

21556 MORTADELLA 60 GR 15 1,21 KG 25X9=225 CRT 272,3 KG 45/28 G 8007975015567
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PROSCIUTTO 
COTTO AQ

PROSCIUTTO

CRUDO

PROSCIUTTO 

COTTO

MORTADELLA



CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

21560 SALAME MILANO 60 GR 15 1,21 KG 25X9=225 CRT 272,3 KG 90/63 G 8007975015604

21626 SALAME NAPOLI 60 GR 15 1,21 KG 25X9=225 CRT 272,3 KG 90/63 G 8007975016267

21675 PANCETTA 60 GR 15 1,21 KG 25X9=225 CRT 272,3 KG 90/63 G 8007975016755

21664 SPECK 60 GR 15 1,21 KG 25X9=225 CRT 272,3 KG 90/63 G 8007975016649

21678 COPPA 60 GR 15 1,21 KG 25X9=225 CRT 272,3 KG 90/63 G 8007975016786
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*Contiene lattosio
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MILANO
D .S .*

NAPOLI
D .S .*

*Contiene lattosio

SPECK

COPPA

AFFETTATI FOOD SERVICE

AFFETTATI FOOD SERVICE

PANCETTA 
arrotolata
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QUANTO BASTA PER 1

QUANTO BASTA PER 1

CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

20899 PROSCIUTTO COTTO 50 GR 16 1,1 KG 25X9=225 CRT 249,3 KG 33/23 G 8007975008996

22418 PROSCIUTTO 40 GR 16 1,0 KG 25X9=225 CRT 234,7 KG 90/63 G 8007975024187

21090 MORTADELLA 50 GR 16 1,1 KG 25X9=225 CRT 249,3 KG 45/28 G 8007975010906

21253 SALAME MILANO 45 GR 16 1,0 KG 25X9=225 CRT 234,7 KG 90/63 G 8007975012535

21911 PETTO DI TACCHINO 50 GR 16 1,1 KG 25X9=225 CRT 252,7 KG 30/21 G 8007975019114

21676 SALAME NAPOLI 45 GR 16 1,0 KG 25X9=225 CRT 231,3 KG 90/63 G 8007975016762
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PROSCIUTTO 
COTTO

MILANO* NAPOLI*PROSCIUTTO

CRUDO

MORTADELLA
PETTO DI 
TACCHINO



CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

QUANTO BASTA PER 2

QUANTO BASTA PER 2

*Contiene lattosio
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22415 PROSCIUTTO COTTO 85 GR 12 1,42 KG 15X7=105 CRT 148,7 KG 33/23 G 8007975024156

22412 PROSCIUTTO 80 GR 12 1,36 KG 15X7=105 CRT 142,5 KG 90/63 G 8007975024125

22413 MORTADELLA 80 GR 12 1,36 KG 15X7=105 CRT 142,5 KG 45/28 G 8007975024132

22414 SALAME MILANO 75 GR 12 1,30 KG 15X7=105 CRT 136,2 KG 90/63 G 8007975024149

22416 PETTO DI TACCHINO 85 GR 12 1,42 KG 15X7=105 CRT 148,7 KG 30/21 G 8007975024163
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PETTO DI 
TACCHINO

MILANO*

MORTADELLA

PROSCIUTTO
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CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

22613
22614
22616

MORTADELLA SUPREMA 
PROSCIUTTO COTTO AQ 
PROSCIUTTO CONTADINO

100 GR
100 GR
90 GR

10
12
12

1,37 KG
1,81 KG
1,48 KG

15x7=105 CRT
15x7=105 CRT
15x7=105 CRT

143,3 KG
168,5 KG
155,4 KG

40/28 G
33/23 G
90/63 G

8007975226130
8007975226147
8007975226161

SELEZIONE FIORUCCI

SELEZIONE FIORUCCI

SUPREMA

PROSCIUTTO COTTO

PROSCIUTTO CRUDO
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ECCELLENZE DEL TERRITORIO

ECCELLENZE DEL TERRITORIO

CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

22237 GUANCIALE 90 GR 12 1,54 KG 14X6=84 CRT 129,4 KG 90/63 G 8007975022374

22238 SPIANATA ROMANA 100 GR 12 1,66 KG 14X6=84 CRT 139,4 KG 90/63 G 8007975022381

22234 PORCHETTA 110 GR 12 1,78 KG 14X6=84 CRT 149,5 KG 30/21 G 8007975022343

22235 TIVOLI FUMO 100 GR 12 1,66 KG 14X6=84 CRT 139,4 KG 90/63 G 8007975022350

22383 ROSTELLO ALLE ERBE 130 GR 12 2,02 KG 14X6=84 CRT 169,7 KG 30/21 G 8007975023838
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PORCHETTA

GUANCIALE SPIANATA ROMANATIVOLI FUMO

ROSTELLO ALLE ERBE



WURSTEL

WURSTEL

Preparato con carne macinata di manzo, pollame o maiale, il wurstel è un prodotto tradizionale 

della Germania, dell’Austria, del Belgio e dell’Italia, in particolare nelle regioni
del Trentino-Alto Adige e del Friuli-Venezia Giulia .

Il nome ha origini tedesche: deriva da “vyestal”, che, secondo alcuni dialetti tedeschi, 

è il diminutivo della parola Wurst, termine usato per indicare una “salsiccia” .
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WÜRSTEL FIORUCCI

WÜRSTEL FIORUCCI

WÜRSTEL 100 GR - 250 GR –  1 KG WÜRSTEL PURO SUINO 100 GR - 250 GR

CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN
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20729 WÜRSTEL - 100 GR –  4X25GR 100 GR 36 3,9 KG 12X10=120 CRT 467,1 KG 120/84 G 8007975007296

20812 WÜRSTEL - 250 GR –  3X83GR 250 GR 18 4,8 KG 12X10=120 CRT 572,9 KG 120/84 G 8007975008125

20038 WÜRSTEL - 1 KG –  12X83GR 1 KG 4 4,3 KG 12X10=120 CRT 511,9 KG 120/84 G 8007975000389

20003 PURO SUINO - 100 GR –  4X25GR 100 GR 36 3,89 KG 12X10=120 CRT 467,2 KG 120/84 G 8007975000037

20009 PURO SUINO - 250 GR –  3X83GR 250 GR 18 4,77 KG 12X10=120 CRT 572,9 KG 120/84 G 8007975000099
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SUILLO E POLLÌ

SUILLO E POLLÌ

µ
Puro

8uino_.)

CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

20099 SUILLO 100GR –  4X25 GR 100 GR 36 3,9 KG 12X10=120 CRT 467,2 KG 120/84 G 80396154
21583 SUILLO 250GR –  3X83 GR 250 GR 18 4,8 KG 12X10=120 CRT 572,9 KG 120/84 G 8007975015833
21875 POLLÌ 100GR –  4X25 GR 100 GR 36 3,9 KG 12X10=120 CRT 467,2 KG 120/84 G 8039612300000
21586 POLLÌ 250GR - 3X83GR 250 GR 18 4,8 KG 12X10=120 CRT 572,9 KG 120/84 G 8007975015864

20318 SUILLO 300GR - 3X100GR 300 GR 12 3,91 KG 12X10=120 CRT 4609 KG 120/84 G 8007975003182

20718 POLLÌ 300GR - 3X100GR 300 GR 12 3,91 KG 12X10=120 CRT 469 KG 120/84 G 8007975007180
59

SUILLO 100 GR - 250 GR –  1 KG

SUILLO 3x100 GR POLLÌ 3x100 GR

POLLÌ 100 GR - 250 GR
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HOT DOG

HOT DOG

CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN CARTONE

20346 REGULAR HOT DOG 666 GR 6 4,15 KG 12X8=96 CRT 398,4 KG 120/84 G 88007975003461

20348 XXL HOT DOG 675 GR 8 5,55 KG 12X8=96 CRT 532,8 KG 120/84 G 88007975003485

HOT DOG HOT DOG CARRELLO
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CUBETTI

CUBETTI

Un perfetto alleato in cucina per preparare piatti tradizionali

a base di pasta, condire gustose insalate o inventare nuove ricette 
semplici e creative .



CUBETTI

CUBETTI

CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

21004
21005
22434

PANCETTA DOLCE - 2X70 GR 
PANCETTA AFFUMICATA– 2X70 GR 
PROSCIUTTO COTTO

140 GR
140 GR
90 GR

16
16
12

2,8 KG
2,8 KG

1,33 KG

10X10=100 CRT
10X10=100 CRT
12X11=133 CRT

275,0 KG
275,0 KG
175,8 KG

90/63 G
90/63 G
60/40 G

8007975010050
8007975010043
8007975024347

PANCETTA DOLCE E AFFUMICATA PROSCIUTTO COTTO
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SUPREMA, COTTO, TACCHINO

SUPREMA, COTTO, TACCHINO

CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

MORTADELLA SUPREMA TACCHINOCOTTO

21066 SUPREMA PALLINA 150 GR 24 3,8 KG 12X11=132 CRT 501,6 KG 90/63 G 80441304

22341 SUPREMA PALLINA 400 GR 8 3,4 KG 12X11=132 CRT 448,8 KG 90/63 G 8007975023418

20683 SUPREMA PALLINA 760 GR 4 3,2 KG 12X11=132 CRT 427,7 KG 90/63 G 80441335

21071 COOKED HAM PALLINA 150 GR 24 3,8 KG 12X11=132 CRT 501,6 KG 90/63 G 8007975010715

20807 TURKEY PALLINA 150 GR 24 3,8 KG 12X11=132 CRT 501,6 KG 90/63 G 8007975008071
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PRECOTTI

PRECOTTI

64

Veri e propri simboli delle festività natalizie e immancabili sulle tavole italiane

per il tradizionale cenone di Capodanno, questi piatti pronti da cuocere costituiscono anche 
un piatto unico completo ed equilibrato .
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CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

20339
20147
22148

COTECHINO 
ZAMPONE 
STINCO

0,5 KG
1,0 KG

0,65 KG

12
6
12

7,15 KG
7 KG

9,9 KG

8X6=48 CRT
16X4=64 CRT
8X7=56 CRT

343 KG
448 KG
554 KG

915/540 G
915/540 G
760/378 G

8007975003397
8007975001478
8007975021483
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COTECHINO - ZAMPONE - STINCO

PRECOTTI

PRECOTTI



FORMAGGI E SPECIALITÀ ALIMENTARI

FORMAGGI E SPECIALITÀ ALIMENTARI
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Fiorucci ha selezionato con cura una gamma ampia e variegata di prodotti, 

offrendo un viaggio straordinario alla scoperta delle migliori specialità locali .
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FORMAGGI DOP

FORMAGGI DOP

PECORINO ROMANO GRANA PADANO PARMIGIANO REGGIANO

CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

710871 PECORINO ROMANO - QUARTO 6,5 KG 2 13,5 KG 6X5=30 CRT 405,0 KG 150/105 G 2338710000000

710123 P . ROMANO - GRATUGGIATO 100 GR 15 2,0 KG 16X5-80 CRT 160,4 KG 90/63 G 8007975001232

711205 GRANA PADANO DOP –  OTTAVO 4,5 KG 2 9,5 KG 9X10=90 CRT 850,5 KG 150/105 G 2312050000000

710847 GRANA PADANO–GRATTUGGIATO 100 GR 15 2,0 KG 16X5=80 CRT 160,4 KG 90/63 G 8007975008477

710975 P . REGGIANO- GRATTUGGIATO 100 GR 15 2,0 KG 16X5=80 CRT 160,4 KG 90/63 G 8007975009757
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ALTRI FORMAGGI

ALTRI FORMAGGI

CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./TMC EAN

710881 EDAMER 3,3 KG 3 10,1 KG 8X8=64 CRT 648,0 KG 270/189 G 2642010000000

710878 FIORDAMER 12,0 KG 1 12,6 KG 6X8=48 CRT 604,3 KG 180/126 G 2641970000000

710870 PASTA FILATA 5,0 KG 2 10,3 KG 7X10=70 CRT 721,6 KG 90/63 G 2332250000000

710876 FIORTOAST 200 GR 24 5,1 KG 13x9=117 CRT 600,5 KG 120/84 G 8007975008767

711830 PROVOLONE 7,0 KG 2 14,6 KG 8X3=24 CRT 350,3 KG 130/91 G 2641910000000

710923 OVINELLA NERA 3,3 KG 1 3,5 KG 15X8=120 CRT 415,2 KG 90/63 G 2339230000000
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EDAMER PASTA FILATA

FIORTOAST

FIORDAMER

PROVOLONE OVINELLA NERA
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SPECIALITÀ ALIMENTARI

SPECIALITÀ ALIMENTARI

ACETO BALSAMICO

Dal cuore delle colline modenesi, 

una selezione di aceti balsamici IGP .

CODICE PRODOTTO PESO PZ PZ/CRT PESO CRT PALLET PESO PALLET S .L ./GTC EAN

711180 ACETO BALSAMICO MODENA
711181 ACETO BALSAMICO MODENA
711607 GLASSA ACETO BALSAMICO

500 ML
250 ML
250 ML

6
6
6

5,1 KG
3,4 KG
1,7 KG

36X5=180 CRT
31X5=155 CRT
41X5=205 CRT

912,7 KG
525,8 KG
340,3 KG

-
-
-

8007975011804
8007975011811
8007975016076
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PALLET WEIGHT S .L ./GTC EAN

PINSA

712204 PINSA 2X250G 500G 8 4,36 KG 10X5=50 CRT 218 KG 60 G 8007975722045
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CESARE FIORUCCI SPA

Località Santa Palomba 

Viale Cesare Fiorucci, 11 

00071 Pomezia (RM)

Tel +39 06 911931

A
P
R

IL
E
 2

0
2
6

7
0
0
5
8
0


	Slide 1
	Slide 2: INDICE
	Slide 3: Fiorucci
	Slide 4
	Slide 5: MORTADELLA
	Slide 6: SQUISITELLA, AROMA, DIVINA
	Slide 7: MORTADELLA SUPREMA
	Slide 8: MORTADELLA SUPREMA
	Slide 9: MORTADELLA BOLOGNA IGP
	Slide 10: MORTADELLA SUPREMA 1850
	Slide 11: PROSCIUTTO
	Slide 12: I DIFFERENTI TIPI DI PROSCIUTTO
	Slide 13: CONTADINO, EXPRESS, MAXIFETTA
	Slide 14: PROSCIUTTO DI PARMA
	Slide 15: PROSCIUTTO SAN DANIELE
	Slide 16: PROSCIUTTO TIVOLI
	Slide 17: CRUDI SPAGNOLI- SERRANO
	Slide 18: JAMÓN SERRANO
	Slide 19: SALAMI
	Slide 20: SALAMI CLASSICI
	Slide 21: SALAMI CLASSICI
	Slide 22: SALAMINI
	Slide 23: SALAMI REGIONALI: LAZIO
	Slide 24: SALAMI REGIONALI: TOSCANA, EMILIA, ABRUZZO
	Slide 25: SALAMI REGIONALI: SARDEGNA, CALABRIA
	Slide 26: PROSCIUTTI COTTI
	Slide 27: VELLUTATO E FIORDICOTTO
	Slide 28: NORCINO, PRAGA, SOPRAFFINO
	Slide 29: NATURISSIMO
	Slide 30: PROSCIUTTO COTTO AQ
	Slide 31: PROSCIUTTO COTTO 1850
	Slide 32: PROSCIUTTI COTTI - GAMMA FOOD SERVICE
	Slide 33: PROSCIUTTI COTTI - GAMMA FOOD SERVICE
	Slide 34: PROSCIUTTI COTTI - GAMMA FOOD SERVICE
	Slide 35: ARROSTI
	Slide 36: ARROSTI - AVICOLI
	Slide 37: PORCHETTA E ROSTELLO CLASSICO
	Slide 38: ROSTELLO ALLE ERBE
	Slide 39: GUANCIALE
	Slide 40
	Slide 41: SPECIALITÀ STAGIONATE
	Slide 42: PANCETTA, BACON, LARDO
	Slide 43: PANCETTA ARROTOLATA
	Slide 44: BRESAOLA E CARPACCIO
	Slide 45: COPPA, SPECK, CULATTA
	Slide 46: AFFETTATI
	Slide 47: AFFETTATI 250GR
	Slide 48: AFFETTATI 500 GR
	Slide 49: AFFETTATI
	Slide 50: AFFETTATI FOOD SERVICE
	Slide 51: AFFETTATI FOOD SERVICE
	Slide 52: QUANTO BASTA PER 1
	Slide 53: QUANTO BASTA PER 2
	Slide 54: SELEZIONE FIORUCCI
	Slide 55: ECCELLENZE DEL TERRITORIO
	Slide 56: WURSTEL
	Slide 57: WÜRSTEL FIORUCCI
	Slide 58: SUILLO E POLLÌ
	Slide 59: HOT DOG
	Slide 60: CUBETTI
	Slide 61: CUBETTI
	Slide 62: SUPREMA, COTTO, TACCHINO
	Slide 63: PRECOTTI
	Slide 64: PRECOTTI
	Slide 65: FORMAGGI E SPECIALITÀ ALIMENTARI
	Slide 66: FORMAGGI DOP
	Slide 67: ALTRI FORMAGGI
	Slide 68: SPECIALITÀ ALIMENTARI
	Slide 69

